
霜
月
の
お
す
す
め

六
六
〇
円

六
六
〇
円

九
五
〇
円

一
一
〇
〇
円

一
二
一
〇
円

一
六
五
〇
円

湯
葉
玉
子
豆
腐

油
揚
げ
の
煮
浸
し

板
わ
さ

塩
煎
り
銀
杏

蕪
と
蟹
の
酢
の
物

か
ら
す
み
大
根

鱧
・
甘
鯛
使
用

ジ
ャ
ン
ボ
椎
茸
笠
焼
き

蒸
し
牡
蠣

天
然
鰤
の
塩
た
た
き

白
子
ぽ
ん
酢

蒸
し
鮑

和
風
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

八
四
〇
円

一
一
〇
〇
円

一
一
〇
〇
円

一
六
五
〇
円

二
二
〇
〇
円

二
二
〇
〇
円

地
鶏
節
と
一
緒
に

宮
城
県
産
「
金
華
の
波
」

レ
モ
ン
塩

又
は

ポ
ン
酢
で

北
海
道
産

真
鱈
使
用

煎
り
酒
を
添
え
て

松
坂
牛

等
級
赤
身
肉
使
用

A
5

小
松
菜
と

【 

酒
肴
の
逸
品

】

【

旬
の
前
菜

】
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